Les patisseries des Artizans sont crées et élaborées par le
chef pétissier
Mathieu Mandard, champion de France des desserts.
I1 possede ce talent artistique et gqustatif vous faisant
voyager entre gourmandise et légéreté.
Partez & la découverte de ses plus belles oeuvres du moment

a saliver, & admirer et & déguster en toute simplicite.
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LES PATISSERIES
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SUR PLACE : )),S0¢ - A EMPORTER : 6,80¢

TONKANITA
Biscuit noisette; croustilant praliné noisette, crémeun vanile des
Madagascor etmousse chocolat aw lait et feves de Tonka

TARTE AU CITRON
Pdte sucrée amande, biscit citrow imbibe aw jus de kadlamansi, créme
et nuage decitrovw joune

BABA AU RHUM
Pate o babo imbilbée de sirop de rihwum, créme patissiére aw rivum
chantilly vanillée et sicre muscovado-

PARIS BREST
PM@%@ creme onctueuse ov lov noisette duw Piemont, praliné noisette
a Vancienne et crowstillant de praliné fewilletine

TARTE AU CAFE
Pdte sucrée cacao, concentre de café, mousse mascarbone; croustilant
praliné cafe et demi-spherve praliné cafe

FORMULE TEA-TIME DU LUNDI AU VENDREDI 15h30-18h30
hors week-end et hors jours féries

1 patisserie o choix + 1 boisson o choix = 14,50€
Supplménent chantilly vanillée = 1,50€
Suppléement bierve et cidve bouteille = 1,50€




SUR PLACE : 1),$0¢ - A EMPORTER : 6,80¢

LOVECAKE

Croustillant granola et rig souffle; cheesecake natwre; confit framboise;

RELIGITEUSE CARAMEL BEURRE SALE
Pdte o chow; créme onctuewse caramel bewrre salé intense; mousse légere
cavramel et glacage coramel

MONT-BLANC
Demci-sphére meringue; chanlilly vanillée; insert mavvon/rhwum et créme
legere aux marvons

LESS IS COCO
Biscuit roule cacao; dacquoise coco; croustilant praliné coco-torrvefice;

CARAMELON
Brownies chocolat et noix de pécary crémeux caramel; mousse onctueuse
a lavanille de Madagascar

FORMULE TEA-TIME DU LUNDI AU VENDREDI 15h30-18h30
hors week-end et hors jours feries
1 pdkisserie aw choix + 1 boigson aw choix = 14,50€
Supplménent chantilly vanillée = 1,50€
Supplément biere et cidve bouteille = 1,50€
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